Аннотация 
рабочей программы  дисциплины 
Техническое оснащение организаций питания 
программы подготовки специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело


1.1 Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 43.02.15 Поварское и кондитерское дело.
1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: Общепрофессиональная  дисциплина профессиональный цикл
1.3 Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
· определять вид технологического оборудования в организациях общественного питания,
· эксплуатировать его по назначению с учетом установленных требований;
· предупреждать производственный травматизм и профзаболевания;
· использовать противопожарную технику.
 
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:
· классификацию оборудования, характеристику отдельных его групп, 
· назначение, принципы действия, особенности устройства, 
· критерии выбора, правила безопасной эксплуатации.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	90

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	90

	В том числе:
	

	     практические занятия
	40

	
	

	Итоговая аттестация в форме экзамена




